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DONAZIONI  
Luglio – Ottobre 2011 

 

Biancheria personale, da casa e per neonato 
Soprammobili in porcellana Capodimonte anni ‘50 
Collana da vedova  
Abiti femminili e accessori 
Attrezzature per la casa 
Lampada a petrolio 
Abbecedario e quaderni 
Giornali, riviste, libri e stampe 
Documenti, assegni circolari e medaglie 
N.3 macchine fotografiche 

 

Ringraziamo vivamente i Donatori 
 

Carla Antonietti, Maria Grazia Bajoni, Marisa    
Braga, Eva Caldarola, Maria Colombo Casati, Dida 
Colombo, Giovanni Ugo Farina, Gennari (sorelle), 
Adele Guffanti, Gianni Lavano, Alberto Naboni, 
Carla Perego, G. Battista Pozzi, Rosangela Sala, 
Anna Sorteni, Piera Tagliabue Tornaghi, Lucia    
Trestini, Natalia Vailati, Fiammetta Vecchi. 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

ll Consiglio: Anna Sorteni (Presidente), Silvana Giacovelli (Vice-
presidente), Grazia Borgna (Segretaria), Annalisa Bemporad, Guido 
Ferraro, Paolo Ferro, Alberto Naboni, Fulvio Oriani, Vittorio Pigazzini, 
Adila Signorini, Rosella  Stucchi Isman.  
Giovanni Baroni  (Tesoriere fuori Consiglio) 
Revisori dei conti in carica:  Anna Cengia Oriani, Luigi Tremolada. 

    

TANTI AUGURI TANTI AUGURI TANTI AUGURI TANTI AUGURI     

DI BUONE FESTEDI BUONE FESTEDI BUONE FESTEDI BUONE FESTE    
 

ai nostri soci e agli amici  
interessati alla storia della Brianza 

 

 
 

INVITO ALLA MOSTRAINVITO ALLA MOSTRAINVITO ALLA MOSTRAINVITO ALLA MOSTRA    
 

“IL VIAGGIO”“IL VIAGGIO”“IL VIAGGIO”“IL VIAGGIO”    

 
Inaugurazione giovedì 15 dicembre, ore 18.00  

Mulino Colombo,  
Vicolo Scuole, 11  - Monza 

 

CAMPAGNA SOCI 2012 
 

Da oggi è possibile rinnovare l’iscrizione al  
Museo Etnologico Monza e Brianza 

per il prossimo anno. 
 

Iscriversi o rinnovare l’appoggio che date al 
MEMB vuol dire sostenere il nostro lavoro  

con la consapevolezza del proprio impegno civile. 
 

La quota minima è di  € 30,00 
ma se vuoi puoi dare di più! 

 

 
Ricordiamo che le erogazioni al MEMB sono deducibili 
dalle tasse ai sensi dell’art.65 comma 2 lettera C del 
DPR 917/86 come introdotto dall’art.13 DL 460/97 
 

 
 
Il versamento può essere fatto: 
• presso la Pro Monza, Portici Piazza Carducci, Monza 
• con bollettino postale, allegato al Notiziario,  
• presso il Mulino Colombo, vicolo Scuole 11, Monza,  

martedì e giovedì dalle 9 alle 12. 
• con Bonifico Bancario: Banca Intesa San Paolo 
     IBAN IT 08 G 030 6920 4070 0001 1214 171 



Museo Etnologico Monza e Brianza Museo Etnologico Monza e Brianza Museo Etnologico Monza e Brianza 
PRESENTAZIONE MOSTRA 

 

“IL VIAGGIO” 
 

Per il mese di dicembre il Museo sta preparando 
una mostra dal titolo “Il viaggio” visto sotto vari 
aspetti. Viaggio come esperienza, come fuga, come 
esplorazione, come gioco, come ricerca, come eva-
sione. Innumerevoli sono le possibili motivazioni 
per cui si decide di lasciare la propria quotidianità 
e mettersi in viaggio.  
Può essere il tragitto che si compie per spostarsi da 
un luogo a un altro, oppure ci possono essere moti-
vazioni personali come il turismo, la visita ad ami-
ci o a famigliari lontani, ragioni professionali lega-
te agli affari o all'istruzione. 
Il viaggio può essere inteso non solo in senso fisi-
co, ma anche in senso metaforico come espressione 
di abbandono, ricerca interiore, desiderio. 
L’esperienza, la letteratura, l’arte affidano al viag-
gio un compito importante: far capire che cosa  
significhi vivere la conoscenza del mondo. 
Le sezioni principali della mostra riguarderanno 
proprio questi aspetti, dai viaggi di piacere a quelli 
di lavoro, dalle esplorazione per ragioni antropolo-
giche alle ricerche scientifiche. 
Attraverso gli oggetti di proprietà del Museo, si 
illustreranno le abitudini di “viaggio” della gente 
del nostro territorio a partire dalla metà dell’Otto-
cento. Diari e fotografie di viaggio, documenti d’e-
spatrio, valigie, bauli e altro ci permetteranno di 
immergerci in atmosfere lontane da noi. Non man-
cheranno accenni ai grandi esploratori della realtà 
brianzola e un viaggio nella letteratura e nell’arte. 

NOTIZIE  
 
La nostra pubblicazione “Le collezioni del Memb - 
Un patrimonio per tutti” è stata presentata lo scorso 
ottobre, con grande successo di pubblico, al Teatro 
di corte della Villa Reale . 
Sono seguiti alcuni incontri presso le librerie: 
“Libri e Libri” e “Ancora” per far conoscere la pub-
blicazione. 
Se desiderate avere un volume potete trovarlo al 
Mulino Colombo, presso i nostri uffici in Villa Rea-
le o alla Pro Monza in piazza Carducci a Monza. 

Può essere una simpatica idea regalo  
ed un dono gradito per il prossimo Natale. 

 

 

“ Le collezioni del MEMB  
Un patrimonio per tutti” 

la nostra strenna natalizia! 

STORIA 
S. Martino 11 novembre 

 

San Martino viene raffigurato spesso a cavallo con 
un grande mantello. La storia narra che quando 
Martino era ancora un militare, si svolse l'episodio 
più narrato della sua vita. Si trovava alle porte di 
Amiens con i suoi soldati quando incontrò un men-
dicante seminudo. D'impulso tagliò in due il suo 
mantello e lo condivise con il mendicante. Quella 
notte sognò che Gesù si recava da lui e gli restituiva 
la metà di mantello che aveva condiviso dicendo: 
«Ecco Martino, il soldato romano che mi ha vesti-
to». Divenuto vescovo si dedicò alla evangelizza-
zione delle campagne. L’11 novembre, giorno del-
l’ Estate di San Martino, in passato era il periodo in 
cui si rinnovavano i contratti agricoli o si trasloca-
va. Tradizionalmente in questo giorno si aprono le 
botti per il primo assaggio del vino ed è usanza pre-
parare alcuni dolci: molto conosciuta la “cotognata” 
che a volte raffigura il Santo a cavallo. 
 
“La cotognata” - vecchia ricetta 
 

Tagliare le mele cotogne in quattro pezzi togliendo 
torsolo ed eventuali imperfezioni. Cuocere con po-
ca acqua e lasciare riposare per una notte. 
Per fare la gelatina bisogna recuperare l'acqua di 
cottura pesarla e con eguale quantità di zucchero 
cuocere per trenta minuti. 
Altrimenti cuocere la polpa; passarla usando un 
passapomodori; eliminare lo scarto e pesare la pol-
pa aggiungendo metà peso in zucchero e fare bolli-
re a fuoco medio per trenta minuti, mescolando.  
Per fare la marmellata mettere il composto bollente 
nei vasi e sigillare. Per la cotognata da tagliare sten-
dere su un vassoio rivestito con carta alluminio la 
polpa dello spessore di un centimetro e lasciare in 
luogo asciutto per dieci giorni; poi capovolgere e 
lasciare ancora asciugare per qualche giorno. 
Quando la cotognata è asciutta tagliare in forme a 
piacere e cospargere con zucchero semolato. 


